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TAPAS

Jambon Iberique D.O Extremadura 100g, pain cristal a la tomate
Anchois de Cantabria « 00 », Ppain cristal a la tomate (6 1)
Artichauts confits a la creme de truffe et jaune doeuf (2u)
Assortiment de croquettes artisanales (6 u)

Calamars a 'Andalouse avec mayonnaise a 'ail rod

Salade russe, thon du nord et piparra basque

Bomba de la Barceloneta

Tataki de thon rouge et sauce ponzu

“THuevos Rotos” CEuf poklé sur pommes paille, jambon iberique,

artichauts et sauce a la truffe
Piments de Padréon
Torre de patatas avec salsa Brava

Pain cristal a la tomate (6u)

..DU JARDIN
Salade César au poulet pan¢ et guanciale italien
Burrata Pugliese, trois varicees de tomates bio et creme de basilic

Tartare de tomates roties sur un lit de Burrata crémeuse
et toasts aux ceréales

acho Andaluz aux k'gumcs dujardin de Pau, copeaux de
on et croutons de pain

Mosaique de poireaux aux algues nori

BURGER

GIG! Burger de boeuf de Gerone ( zoog) pam brioché, 01gnon
Croustﬂlant fromage Cheddar, bacon fumé et mayonnaise a lail

VEGGY Burger coeur dartichaut, pain au charbon (sans gluten),
roquette, 0ignon croustillant et mayonnaise au jalapeﬁo

RESERVATION

872 222 220
Ctra. de Roses s/n, 17494 Pau
@maslazulihotel.costabrava

www.fimedhotels.com
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aDE L MER:

illes Saine-Jacques poélés, mousse d'avocat,
tobiko et casabe »E

Poulpe a la plancha du Cap de Creus sur une purce de

pommes de terre et pimenton de la Vera 21€
Ceviche de corvina, chips de platano et lait de tigre 23€
Carpaccio de gambas de Roses et salpicon d'avocat 0e

Calamars farcis avec saucisse de Perol et pignons
de pin toastes 1€

Cabillaud dans une feuille de aﬁ)oirealg sauce curry de

noix de coco et crevettes, et salicornes en tempura 24€
Paclla mer et montagne (20/30 min) 24€/pers
..DE LA TERRE
Filet de veau de Girona, sauce demi—g]acé et ]égumes de
saison 24€
Tataki de presa ibén'que et saréduction au soja 18€
Entrecote de Rubia Gallega (250gr) avec champignons
Portobello et pointes d'asperges 26€

Pates trad1t10rme]]e< a ]a Cr eme dfl tﬂlﬂ:é champlgnons et

copeaux de parmesan 18€
DOUCEURS

Ananas au coulis de fruits rouges et glace coco 8e

Quenelles de chocolat noir, toasts au sel Maldon et

filet dhuile dolive 8¢

Mousse de fruit de la passion, framboise et coulis de

mango de notre chef Mauri 10€

Baba au thum, créme chantilly et cerise confite 8¢

Gelato traditionnel by GIG! 8¢€

Intolérances et a”ergies disponibles sur demande.
Les horaires d’ouverture du restaurant sont de 12zh30 a 15h30

et de 19h30 a 22h30
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Pernil Iberic D.O Extremadura 100g, pa de vidre amb tomaquet 0nE Vieires a la paella, mousse d'alvocat, tobiko i casabe e

Anxoves del cantabric « 00 », pa de vidre amb tomagquet (6 u) 16€ op del Cap de Creus alaplanxa sobre puré de patates amb

plmcnton "de la Vera 21€
Carxofes confitades amb crema crufada i rovell dou (2u) 14€

“Ceviche” de corvina, xips de platan i llet de dgre 23€
Assortiment de croquetes artesanals (6 u) 9€

Carpaccio de gambes de Roses i “salpicon” dalvocat »ne
Calamars a Pandalusa amb maionesa a Iall rostit 13€

Calamars farcits de botifarra de Perol i pinyons 21€
Ensaladilla russa amb bonitol del nord i piparra basca 8¢

Bacalla en fulles de porro, salsa de curri de coco i gambes i
Bomba de la Barceloneta 5€ salicornia en tempura 24€
Tataki de tonyina vermella i salsa ponzu 18¢  Paclla, mar i muntanya (20/30 min) 24€/pers

Qus trencats arnb patates pa]la, p€IT]Jl ibéI‘iC, CaI'XOfCS

i salsa de tofona 4€
PebrotsdelPadré 6€ DE LA TERRA
Torre de patates amb salsa brava 8€  Filet de vedella de Girona amb salsa demi-glacé i verduretes
‘ de temporada 24€
Pa de vidre amb tomaquet (6u) 5€
Tataki de presa ibérica amb reduccio de soja 18€
.DE L’'HORTA Entrecot de vedella Rubia Gallega (250gr) amb bolets Portobello
Amanida Cesar amb pollastre arrebossat i guanciale italia 16€ i puntes dlesparregs 26€
Burrata Pugliese, tres varietats de tomaquets bio i crema d'alfabrega  15€ Pasta tradicional Mb crema trufada, xampinyons i
encenalls de parmesa 8€
Tartar de tomaquet rostit sobre un llit de cremosa Burrata i
torrades de pa de cereals 14€
Gaspatxo andalts amb verdures de Thorta de Pau, encenalls de DOLCOS
pernil i crostons 9€
Pinya osmotitzada amb fruits vermells i gelac de coco 8¢
Mosaic de porros amb alga nori e
“Quenelles” de xocolata negre, torrades amb sal
HAMBURGESES Maldon i oli doliva verge extra del Mas Lazuli 8¢
GIG! Hamburguesa de vedella de Girona (200gr), pa de brioix, ceba Mousse de fruita de la passifﬁ amb coulis de gerds i
cruixent, formatge Cheddar, baco fumat i maionesa dall 7€ mango del nostre xef Mauri e

Baba al ron: Pa de pessic amb ron, nata i cirera
VEGGY Hamburguesa vegana de cor de carxofa, pa de carbo (sense confitada
gluten), ceba cruixent, ricula i maionesa de jalapeny (sense gluten)  16€ el e

&

D

RESERVES

872 222 220

Crra. de Roses s/n, 17494 Pau Intolerancies i al-lérgies disponibles prévia peticid.
MAS LAZULT @maslazulihotel.costabrava El restaurant esta obert de 1zh30 a 15h30

Kk kK ide 19.30 a 22.30 h.

www.fimedhotels.com
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Jamén Ibérico D.O Extremadura 100g, pan de cristal con tomate  22€

Anchoas del cantabrico « 00», pan de cristal con tomate (6 1) 16€

Aleachofas confitadas con crema trufada y yema de huevo (2u) 14€

Surtido de croquetas artesanales (6 u) 9€
Calamares a la andaluza con mayonesa de ajo asado €
Ensaladilla rusa con bonito del norte y piparra vasca 8€
Bomba de la Barceloneta 5€
Tataki de atin rojo y salsa ponzu 18€
Huevos rotos con patatas paja, jamon iberico, alcachofas

ysalsade trufa 14€
Pimientos del Padrdn 6€
Torre de patatas con salsa brava 8¢
Pan de cristal con tomate (6u) 5€

..DE LA HUERTA
Ensalada César con pollo empanado y guanciale italiano 16€
Burrata Pugliese, tres variedades de tomates bio y crema de albahaca 15€

Tartar de tomates asados, sobre una cama de cremosa Burrata y

tostadas de pan de cereales €

Gazpacho Andaluz con verduras de la huerta de Pau, virutas de

jamon y picatostes 9€

Mosaico de puerros con alga nori 2€
HAMBURGUESAS

GIG! Hamburguesa de ternera de Girona (200gr), pan brioche, cebolla
crujiente, queso Cheddar, bacon ahumado y mayonesa de ajo 7€

VEGGY Burger vegana con corazon de alcachofa, pan de carbon, ricula,
cebolla crujiente y mayonesa de jalaperio (sin gluten) 16€

M

** KK

RESERVAS

872 222 220

Ctra. de Roses s/n, 17494 Pau
@maslazulihotel.costabrava

www.fimedhotels.com

..DEL MAR
Vieiras a la sartén, mousse de aguacate, tobiko y casabe  22€
Pulpo del Cap de Creus a la plancha sobre pure de
patatas con pimenton de la Vera 21€
Ceviche de corvina, chips de platano yleche de tigre - 23€
Carpaccio de gamba de Roses y salpicon de aguacate 22€
Calamares rellenos de butifarra de Perol y pifiones 21€
Bacalao envuelto en hoja de puerro, salsa de curry de
cocoy gambas, y salicornia en tempura 24€
Paella mar y montana (20/30 min) 24€/pers
..DE LA TIERRA

Solomillo de ternera de Girona con salsa demi-glace y
verduras de temporada 24€
Tataki de presa ibérica con su reduccion de soja 18€
Entrecot de ternera Rubia Ga]]ega (250gr) con setas
Portobello y puntas de esparragos 26€
Pasta tradicional con crema trufada, setas y virutas de
parmesano 18€

DELECES

Pifa osmotizada con frutos rojos y helado de coco  8€

“Quenelles” de chocolate negro, tostadas con sal

Maldon y aceite de oliva virgen extradel Mas Lazuli 8¢

Mousse de fruta de la pasion con coulis de

frambuesa y mango del chef Mauri 10€

Baba al ron : Bizcocho al ron, con nata y cereza

confitada 8e

Helado tradicional de G!G! 3<

Intolerancias y alergias disponibles previa peticidn.
El restaurante estd abierto de 12h30 a 15h3o

y dL’ 19.30 a 22430 h
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Iberian ham D.O Extremadura 10og; cristal bread with tomato mEe

Cantabrian anchovies "00", cristal bread with tomato (6 units) 16€
Artichokes with truffled cream and egg yolk on top (2u) 14€
Assortment of artisan croquettes (6 units) 9€
Andalusian-style squid with roasted garlic mayonnaise e
Russian salad with northern tuna and Basque piparra 8¢
Bomba de la Barceloneta 5€
Tataki of bluefin tuna and ponzu sauce from our chef Mauri 18€

Cracked eggs with straw potatoes, Iberian ham, artichokes

and truffle sauce Y€
Padron peppers 6€
Potato tower with Brava sauce 8€
Cristal bread with tomato (6u) 5€

..FROM THE GARDEN
Caesar salad with breaded chicken and Italian guanciale 16€

Burrata Pugliese, three varieties of organic tomatoes and a falfa cream  15€
Roasted tomato tartare with creamy Burrata and cereals bread Y€

Andalusian Gazpacho with vegetables from Pau's garden, ham

shavings, and bread croutons 9€

Leeks mosaic with nori seaweed RE
HAMBURGERS

GIG! Veal burger (200gr) from Girona, brioche bread, crispy onion,

cheddar cheese, smoked bacon and garlic mayonnaise 7€

VEGGY Veg'm burger with artichoke heart, charcoal bread (gluten—free)

aﬂlgll]a, Cﬁspy 01’1101’1 and ]apel’lo mayonﬂalsC T6€
BOOKINGS
872 222 220
Ctra. de Roses s/n, 17494 Pau
MAS LAZULT
osAzern @maslazulihotel.costabrava

www.fimedhotels.com

SEROM:TEESSEA

Scallops, tobiko, avocado mousse and casabe »E

Grilled octopus from Cap de Creus over mashed potatoes and
“Pimenton CF la Vera” 21€

Corvina ceviche, banana chips and tiger milk 23€
Carpaccio of Roses shrimps and “salpicon” of avocado  22€

Squid stuffed with Perol sausage and pine nuts 21€

Cod wrapped in leek leaf; coconut curry sauce with
shrimp, and samphire in tempura 24€

Paclla, sea and mountain (20/30 min) 24€/pers

..FROM THE LAND
Beef tenderloin from Girona, with demi-glace sauce, and

seasonal Vegetables 24€

Iberianporktataldwirh our soyreduction 18€

Rubia Gallega beef entrecote (250gr) with Portobello

mushrooms and asparagus tips 26€

Traditional pasta with truffled cream, mushrooms

and parmesan shavir)gs 18€
SWEETS

Osmotic pineapple with red fruits coulis and coconut

ice cream 8¢

Dark chocolate “quenelles”, toastes with Maldon
salt and virgin olive oil from Mas Lazuli 8¢

Mousse of passion fruit with raspberry and mango coulis
by our chef Mauri 10€

Baba with rum: Rum sponge cake, with whipped
cream and candied cherry 8¢

Q)

Traditional G!G! ice cream 8

Intolerances and allergies available on request.

The restaurant is open from 12.30 to 15.30 and from 19.30 to 22.30.



