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SNACKS

Frutos secos tostados con curry
Aceitunas alifiadas (chupadedos, arbequina y de Aragon)

Chips artesanas

TAPAS

Ostra al natural del Delca del Ebre n® 2 (tu)
Ostra del Delta con ponzu y fruta de la pasion n®2 (1u)

Anchoas del Cantabrico “00” con mantequilla trufada
(2w

Croqueton de gamba de Roses con mahonesa de ajo
negro (2u)

Croqueton de rabo de buey con alioli verde (2 u)
Nuestra version de patatas estrelladas con salsa brava

Surtido de ibericos de Extremadura, jamon de bellota,

chorizo y lomo

Flor de alcachofa con crema trufada, yema y
parmesano (2u)

Ensaladilla limefia con caballa ahumada
Calamares a la andaluza con alioli

Coca de cristal con tomate (6 )

...DE LA HUERTA

S

Burrata con sardina ahumada, calabaza, Calabadny hlerbas

silvestres

]ud{as verdes tiernas, hinojo, Payoyo y nueces
caramelizadas

Milanesa de berenjena con “labneh’”, cherry, albahaca y

pinones

Puerros con satay de almendras, remolachay kalamata

380€
380€

3,80€

5.2)0€

5.90€

650€

690€

6.90€
750€

23€

3E

850€
1250€

450€

14€

13.50€

e

12.50€

...DEL MAR

Vieiras con mousse de aguacate, guisantes y platano macho

Rodaballo con agua del Carmen, verduritas y romesco

Pulpo del Cap de Creus con puré de patatas, sobrasada y
pak choi

Arrozde gambas de Rosas y calamares con aroma
de azafran. (mm. 2 pax)

Club Nordico
Salmén ahumado, aguacate, Cremoso de kalamata,
1echuga, huevo frito y chips

...DE LA TIERRA

Chuleta de rubia gallega (250 g) con “ragout” de
portobello

Solomillo de ternera con pure de chirivia, esparragos y
“demi-glace”

La Burger del Mas

Ternera de Girona, cheddar, bacon, pepinillo, lechuga
y ketchup de Bloody Mery con chips artesanas

DULCES
Seleccion de tres quesos del Emporda
Xuixo' de Girona con chupito de Rarafia

Peras al vino Mas Lazuli con crumble de almendras
y mascarpone

Tarta de remolacha con crema de cacahuete salado

Quenelles de chocolate 70% cacao con 4 especias,
pan tostado y aceite de oliva

Trilogta de helados artesanos con galleta : vainilla. fresa y
nata

Intolerancias y alergias disponibles previa peticién.

El restaurante esta abierto de 12h30 a 15h30

y de 19.30 a 22.30 h.

24€

2350€/
pers

16€

25€

26€

16€

14,50€

8€



